Mareno Preparation

Toutes informations tels que photos, températures, dimensions, descriptifs ou autres ont été vérifiées avec le plus grand soin mais des erreurs et des modifications ne sont pas exclues.

Alle informatie zoals maten, temperaturen, beschrijvingen en fotos zijn met de meeste zorg overgenomen maar fouten en wijzigingen zijn niet uit te sluiten.
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Cupboards

Werktafel met kast

® Standaard beschikbaar in twee dieptes - 60 en 70 cm - en in verschillen-
delengten. Zij kunnen eveneens in speciale afmetingen verwezenlijkt
worden om aan alle eisen van ruimte en indeling van ale keukens te
beantwoorden.

® \/oorzien van schuifdeuren

® Volledig in roestvrij staal AlS| 304 vervaardigd heeft het versterkt
werkblad een draagvermogen van 150 kg/Im, voorzien van een onderte-
blet en al of niet van een muurboord.

® Roestvrijstalen poten in hoogte regelbaar.

® TP...E versie voorzien van een verwarmingselement van 2,5 kW.

® TPC... versie met 1 ladenblok.

Het ideale kwalitatieve gamma voor elke voorbereidings-aktiviteit waar
een roestvrijstalen omgeving en een totale hygiéne van belang zijn: res-
taurant, pizzeria, catering, beenhouwerij, ...

Alle elementen zijn ontworpen om een totale functionaliteit te garande-
ren: de randen van de legbladen, perfecte aandluiting, volledig gesloten
werkbladen, regelbare poten, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro

TP106 100x60x85h.

TP126 120x60x85h.

TP146 140x60x85h.

TP166 160x60x85h.

TP186 180x60x85h.

TP206 200x60x85h.

TP126E 120x60x85h.

TP146E 140x60x85h.

TP166E 160x60x85h.

TP186E 180x60x85h.

TP206E 200x60x85h.

TPC166 160x60x85h.

TPC186 180x60x85h.

TPC206 200x60x85h.
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Tables armoires

® Disponibles en deux profondeurs standards — 60 et 70 cm — et en plu-
sieurs longueurs, elles peuvent également étre réali sées dans des dimen-
sions spéciales pour répondre a toutes les exigences d’ espace et d’ agen-
cement de toutes les cuisines.

® Portes coulissantes

® Réalisée en acier inox AlSI 304 |e plan renforcé supporte 150 kg/m,
avec ou sans dosseret, équipée d’ une étagére basse.

® | espieds en acier inox AlSI 304, sont réglables en hauteur.

® \Version TP...E avec élément chauffant de 2,5 kW.

® Version TPC ... avec 1 rangée detiroirs.

L’idéal de qualité pour toute activité de préparation qui nécessite un amé-
nagement en acier inox et une hygiéne totale: restaurant, pizzeria, traiteur,
boucherie, ...

Une gamme congue pour garantir une fonctionnalité totale: bords des
plans rayonnés, assemblage parfait, plans supérieurs complétement fer-
més, pieds réglables, ...

Model Afm./Dim. Prijs/ Prix
cm euro

TP10 100x70x85h.

TP12 120x70x85h.

TP14 140x70x85h.

TP16 160x70x85h.

TP18 180x70x85h.

TP20 200x70x85h.

TP12E 120x70x85h.

TP14E 140x70x85h.

TP16E 160x70x85h.

TP18E 180x70x85h.

TP20E 200x70x85h.




